Хімія 10 клас.
1. §22  Виписати визначення жирів, їх загальну формулу, формули вищих жирних карбонових   кислот (пальмітинова, стеаринова, олеїнова, лінолева, ліноленова; записати реакцію утворення тригліцериду на с. 131.; Класифікація жирів, фізичні властивості, хімічні властивості: гідроліз жирів (омилення), гідрування, окиснення;  
  Зробити повідомлення – застосування та біологічна роль жирів.
Виконати завдання № 163, 164, 165 с 135.
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